
NOCHEVIEJA  
VEGETARIANO

1.400 € 

Incluye Barra libre premium y recena  
Carta de alérgenos disponible.  
Precios por persona y sin IVA.

CÓCTEL DE BIENVENIDA
Tartar de tomate y berenjena

Oreo dorada de trufa
Croqueta de calabaza asada, mayonesa de curry

2015 Champagne Cristal, Louis Roederer, Francia

MENÚ
Guisante lágrima, caldo clarificado de alga kombu 

y trufa melanosporum
2022 Domaine Wachau, Federspiel Terrasen, Austria

Borraja confitada, cardo, espuma de parmesano
2022 Le Domaine, Abadía Retuerta, España

Terrina de apionabo, trufa, consomé de champiñón
2009 Viña Ardanza, La Rioja Alta S.A, España

Corazón de alcachofa en texturas, 
yema de huevo, trufa blanca

2018 Barbaresco, Pio Cesare, Italia

Sorbete manzana verde, cítricos y eneldo

 Chocolate de origen, naranja pasión y helado de ron  
Matusalem VORS Oloroso Dulce

Selección de cafés y tés acompañados 
con tejas de almendra, trufas y dulces navideños

UVAS DE LA SUERTE
Louis Roederer Collection 244, Champagne
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